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(> TEE TECNICO/A SUPERIOR
%ﬁPUCE Lo EN ENFERMERIA

Modalidad: Presencial
Resolucion CES No: RPC-SO-15-No.615-2021

MALLA CURRICULAR

» Enfermeria Basica .
* Morfofisiologia I.

* Bioquimica.

* Primeros Aucxilios y Desastres.
» Educacion y comunicacion en salud.
* Informatica Aplicada a la Salud.

« Jesucristo y la Persona Hoy.

» Enfermeria Basica Il

* Morfofisiologia Il.

» Enfermeria Comunitaria I.

« Psicologia General y Evolutiva.

» Farmacologia Basica.
 Microbiologia y Parasitologia.

» Fundamentos de la Investigacion.

» Enfermeria Materno Infantil y del
Adolescente.

» Enfermeria Comunitaria Il.

» Epidemiologia.

* Bioestadistica.

« Etica Personal y Socioambiental.

* Practicas Preprofesionales I.

» Servicio Comunitario.

CAMPO LABORAL

El técnico de Enfermeria se puede desempefiar
como miembro del equipo de salud, bajo la
supervision del personal de enfermeria, en el
Sistema de Salud Publico y complementario, en
sus diferentes niveles de atencion, en el area
hospitalaria y comunitaria; y en Instituciones + Deontologia Profesional y Legislacion
privadas, incluyendo clinicas, centros y consultas « Administracion de Servicios de Enfermeria
medlcas, Iab_oratorios, casas de reposo 'y * Practicas Preprofesionales II. .
domicilios partlculares. » Integracion Curricular.

+» Enfermeria Clinica-Quirurgica del Adulto y
Adulto Mayor.

» Enfermeria en Salud Mental.

* Nutricion Saludable.
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1" TEC TECNOLOGO/A SUPERIOR
(Eé)PUCE aveaio  EN GESTION CULINARIA

Modalidad: Presencial
Resoluciéon CES No: RPC-SO-25-No.602-2021

MALLA CURRICULAR

» Bases y Técnicas Culinarias.

» Sanidad y Seguridad Alimentaria.

* Protocolo y Técnicas de Servicios de
Restauracion.

+ Control de Alimentos y Bebidas.

* Tecnologias de la Informacién y de la
Comunicacion.

* Practicas Preprofesionales I.

» Cocina Ecuatoriana.

* Disefio y Equipamientos de
Cocinas.

* Planificacion de Menus.

« Servicio de Bares.

» Contextos e Interculturalidad.

* Vinculacion con la Sociedad.

' « Panaderia y Pasteleria.
u - * Carniceria y Charcuteria.
= : « Catering y Eventos.
« Servicio al Cliente y Ventas.

« Etica Personal y Socioambiental.
* Practicas Preprofesionales II.

CAMPO LABORAL

Empresas de catering, areas de alimentaciéon en
lineas aéreas y maritimas.

Restaurantes, bares.

Hoteles, hosterias, resorts.

Areas de ahmentamon de hospitales y clinicas.
Areas de alimentacién de industrias y empresas.
Centros gastronémicos.

Emprendimientos propios o por cuenta ajena.

* Cocinas del Mundo.

» Marketing Gastronémico.

+ Sostenibilidad Gastrondmica.

* Innovacion y Empredimientos Culinarios.
+ Software Gastronomico.

* Integracion Curricular.




T TECNOLOGO/A SUPERIOR
éé}PUCE EA%@O EN ADMINISTRACION

Modalidad: Hibrida

Resolucion CES No: RCP-SO-25-No.602-2021

MALLA CURRICULAR

» Matematica Aplicada

+ Contabilidad General Basica

* Legislacion Mercantil y Societaria

» Economia Popular y Solidaria

» Cooperativismo, Asociatividad y
Gestion Comunitaria

» Conocimiento, palabra y cambio social

P.A.O.1

* Administracién Tributaria

* Estadistica Descriptiva

» Gestion del Talento Humano

» Habilidades Gerenciales

« Jesucristo y los aprendizajes vitales
* Servicio Comunitario

P.A.0.2

» Metodologia para la Investigacién y Accion
Social
* Finanzas Empresariales

Hl

C‘? * Emprendimientos Productivos y Solidarios
O_ » Comercio Local e Internacional
CAM PO LABO RAL < - Contextos, Etica socioambiental y
z - .. . , o profesional
El/la Tecndlogo/a Superior en Administracion, podra « Précticas Preprofesionales |

desempenarse en las siguientes areas: + Servicio Comunitario.

* Planificacién Estratégica

» Gerencia de Proyectos

» Mercados Alternativos y Comercio Justo

* Gestion de Calidad, Seguridad y Ambiente
* Integracion Curricular

* Practicas Preprofesionales Il

* Planeacion y Finanzas

* Produccioén y Comercializacion

* Asesoria externa

» Supervisién en empresas del sector  productivo
comercial, financiero, de servicios y otros

PA.0.4



éép E i&c TECNOLOGO/A SUPERIOR
UCE 1i=c EN CONSTRUCCION

Modalidad: Presencial
Resolucion CES No. PRES-CES-No0.028-2022

MALLA CURRICULAR




REQUISITOS
DE INGRESO

» Cédula de ldentidad o Pasaporte (en caso de extranjeros).
» Papeleta de Votacion (si aplica)
* Titulo de Bachiller

Postula en linea
ESCANEA EL CODIGO QR

» i

ERTUCRAEN L
SICE REGE AMUAT

BECAS

» Beca de Inclusion: Para grupos vulnerables y de inclusion, del
SNNA y otros.

» Beca de excelencia: Reconoce el esfuerzo y mérito del estudiante

Mayor Informacion
Plan de Pagos 9 Manuelita Saénz Av

Crédito Directo: Pago del valor de aranceles y matricula en cuatro & REAne o Creslo,o'
Sector el Tropezdn

cuotas, con un recargo de 4,5% anual.
\. +593 (03) 2 994840
Ext. 4201 (PUCETECQC)

descuentos Ext. 3102 (ADMISIONES)
© 098 444 6701 - 098 330 1544

El estudiante que realice un pago de contado (efectivo o tarjeta 097 927 5623 - 099 516 1063

de crédito)
* 25% en el valor de matricula o O o

* 5% en el valor de aranceles www.pucesa.edu.ec/pucetec



